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Modulangebot im Professionalisierungsbereich
*HINWEIS: Die aufgelisteten Veranstaltungen im Professionalisierungsbereich  stellen das Mindestangebot dar. Je nach vorhandener Kapazität können ggf. weitere Veranstaltungen angeboten werden.

Nr. Profil Modul-Nr. Modul LV-Nr. SoSe WiSe Bemerkungen 
M16 Krankheitslehre und Diätetik ÖT25-1610.LV
M17 Krankheitslehre und Spezielle Diätetik ÖT25-1710.LV
M18 Methoden der Beratung ÖT-3030-P.LV
M19 Gesundheitsförderung und Ernährungsbildung ÖT25-1910.LV 
M42-A1 Projekt (Nachhaltige Gemeinschaftsgastronomie) ÖT25-421.LV 
M20 Public Health Nutrition ÖT-3070-P.LV 
M21 Ernährungsverhalten ÖT-3020-P.LV im SoSe auf Englisch
M22 Sporternährung ÖT-5395-P.LV im SoSe auf Englisch
M42-A1 Projekt (Nachhaltige Gemeinschaftsgastronomie) ÖT25-421.LV 
M21 Ernährungsverhalten ÖT-3020-P.LV im SoSe auf Englisch
M20 Public Health Nutrition ÖT-3070-P.LV 
M23 Food Culture and Science ÖT25-2310.LV im SoSe auf Englisch
M24 Lebensmittelinformationsrecht ÖT-5035-P.LV
M25 Lebensmittel- und Betriebshygiene ÖT-5420-P.LV
M26 Recht der Lebensmittelüberwachung ÖT-5055-P.LV
M42-A2 Projekt (Nachhaltige Lebensmittelproduktion) ÖT25-422.LV im SoSe Lawi
M27 Verpackung, Entsorgung, Recycling ÖT-5366-P.LV 
M28 Recht der Lebensmittel und Bedarfsgegenstände ÖT25-2810.LV

M29 Lebensmitteltoxikologie (mit Laborpraktikum)
ÖT25-2910.LV
ÖT25-2911.LV

M30 Technik in der Produktentwicklung ÖT-4065-P.LV
M26 Recht der Lebensmittelüberwachung ÖT-5055-P.LV
M31 Versorgungs- und Facilitymanagement ÖT-5030-P.LV
M32 Nachhaltige Verpflegungstechnik ÖT25-325.LV 
M42-A1 Projekt (Nachhaltige Gemeinschaftsgastronomie) ÖT25-421.LV 

M33 Lebensmittelchemie (mit Laborpraktikum)
ÖT25-330.LV
ÖT25-335.LV

M29
Lebensmitteltoxikologie (mit Laborpraktikum)

ÖT25-2910.LV
ÖT25-2911.LV

M30 Technik in der Produktentwicklung ÖT-4065-P.LV

Modulangebot

P7

P8

P9

P1

P2

P3

P4

P5

P6

Lebensmittelsicherheit und -
qualität

Verpflegung und Versorgung

Lebensmittelwissenschaft

Ernährungsberatung

Prävention und 
Gesundheitsförderung

Nachhaltige Sporternährung 
und Verpflegung

Ernährungspolitik und -
forschung

Lebensmittelrecht und -hygiene

Food Supply Chain / 
Nachhaltigkeit

1 Stand 19.10.2026



Modulangebot im Professionalisierungsbereich
*HINWEIS: Die aufgelisteten Veranstaltungen im Professionalisierungsbereich  stellen das Mindestangebot dar. Je nach vorhandener Kapazität können ggf. weitere Veranstaltungen angeboten werden.
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M34 Personalmanagement ÖT-2700-P.LV
M35 Grundlagen und digitales Marketing ÖT25-350.LV
M36 Unternehmensgründung ÖT-5220-P.LV
M37 Konsumentenverhalten ÖT-4080-P.LV im SoSe auf Englisch
M35 Grundlagen und digitales Marketing ÖT25-350.LV
M41 Lebensmittelmarketing ÖT-4020-P.LV im SoSe auf Englisch
M37 Konsumentenverhalten ÖT-4080-P.LV im SoSe auf Englisch
M38 Marktforschung 1 ÖT25-385.LV im SoSe auf Englisch
M42-A3 Projekt (Marktforschung 2) ÖT25-423.LV 

M39 Lebensmittelsensorik (mit Laborpraktikum)
ÖT25-4050.LV 
ÖT25-4051.LV im SoSe auf Englisch

M40 Produktentwicklung ÖT25-4040.LV
M41 Lebensmittelmarketing ÖT-4020-P.LV im SoSe auf Englisch
M40 Produktentwicklung ÖT25-4040.LV
M30 Technik in der Produktentwicklung ÖT-4065-P.LV
M28 Recht der Lebensmittel und Bedarfsgegenstände ÖT25-2810.LV

M33 Lebensmittelchemie (mit Laborpraktikum)
ÖT25-330.LV
ÖT25-335.LV

M39 Lebensmittelsensorik (mit Laborpraktikum)
ÖT25-4050.LV 
ÖT25-4051.LV im SoSe auf Englisch

M28 Recht der Lebensmittel und Bedarfsgegenstände ÖT25-2810.LV

P13

P14

P15

P10

P11

P12

Marketing für Lebensmittel

Konsumforschung

Sensorik und Produktinnovation

Produktentwicklung

Produktbewertung

Innovation und Gründung
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