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Montag Dienstag

FS-301.LV Angewandte 
MathematikAngewandte 
Mathematik, SemU, 1. PG
08:30 Uhr   11:45 Uhr
wöchentlich 
06.10.26 - 19.01.27
S4.07S4.07, Ulmenliet 20, 
Hauptgebäude
Durchführende Dozentinnen/
Dozenten: Prof. Dr. Siegers, 
Marion

FS-101.LV Funktionalität von 
LebensmittelinhaltsstoffenFunktionalität 
von Lebensmittelinhaltsstoffen, 
SemU, 1. PG
12:30 Uhr   17:15 Uhr
wöchentlich 
06.10.26 - 19.01.27
S4.07S4.07, Ulmenliet 20, 
Hauptgebäude
Durchführende Dozentinnen/
Dozenten: Prof. Dr. Lunkenbein, 
Stefan

Mittwoch

FS-601.LV Mikrobiologie und 
ToxikologieMikrobiologie und 
Toxikologie, SemU, 1. PG
08:30 Uhr   11:45 Uhr
wöchentlich 
07.10.26 - 20.01.27
N4.10N4.10, Ulmenliet 20, 
Hauptgebäude
Durchführende Dozentinnen/
Dozenten: Prof. Dr. Knappe, 
Bettina ; Prof. Dr. Riehn, 
Katharina

FS-251.LV Angewandte 
StatistikAngewandte Statistik, 
SemU, 1. PG
12:30 Uhr   16:00 Uhr
wöchentlich 
07.10.26 - 20.01.27
N 3.10 Rechenzentrum 
ComputerraumN 3.10 
Rechenzentrum Computerraum, 
Ulmenliet 20, Hauptgebäude
Durchführende Dozentinnen/
Dozenten: Prof. Dr. Schillmöller, 
Zita

Donnerstag

1)
FS-152.LV Technologie 

der 
Lebensmittelverarbeitung 
PraktikumTechnologie 
der 
Lebensmittelverarbeitung 
Praktikum

2)
FS-151.LV Technologie 

der 
Lebensmittelverarbeitung 
I und II
Technologie 
der 
Lebensmittelverarbeitung 
I und II

3)
FS-151.LV Technologie 

der 
Lebensmittelverarbeitung 
I und II
Technologie 
der 
Lebensmittelverarbeitung 
I und II

Freitag

1)
FS-101.LV Funktionalität 

von 
LebensmittelinhaltsstoffenFunktionalität 
von 
Lebensmittelinhaltsstoffen

2)
FS-151.LV Technologie 

der 
Lebensmittelverarbeitung 
I und II
Technologie 
der 
Lebensmittelverarbeitung 
I und II

3)
FS-151.LV Technologie 

der 
Lebensmittelverarbeitung 
I und II
Technologie 
der 
Lebensmittelverarbeitung 
I und II

4)
FS-101.LV Funktionalität 

von 
LebensmittelinhaltsstoffenFunktionalität 
von 
Lebensmittelinhaltsstoffen

Samstag

Einzeltermin wöchentlich Blockveranstaltung, Blockveranstaltung + Sa, Blockveranstaltung + Sa und So 14-täglich, gerade Wochen, ungerade Wochen dreiwöchentlich, 
vierwöchentlich, jeder 1. Wochentag im Monat, jeder 2. Wochentag im Monat, jeder 3. Wochentag im Monat, jeder 4. Wochentag im Monat, nach Vereinbarung, Platzhalter für durchführenden 
Dozenten, erste Semesterhälfte, zweite Semesterhälfte, sonstiger Turnus Veranstaltung Prüfung
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HAW Hamburg
Studiengangsplan für Master Food Science (1. Fachsemester)
Wintersemester 2026/2027

Donnerstag
1) FS-152.LV Technologie der Lebensmittelverarbeitung PraktikumTechnologie der 

Lebensmittelverarbeitung Praktikum, SemU, 1. PG
08:30 Uhr 11:45 Uhr
wöchentlich 
08.10.26 - 21.01.27
N 2.36 Labor für chemische VerfahrenstechnikN 2.36 Labor für chemische Verfahrenstechnik, 
Ulmenliet 20, Hauptgebäude
Durchführende Dozentinnen/Dozenten: Dr. Schacht, Karolin ; Karpawitz, Stephanie

2) FS-151.LV Technologie der Lebensmittelverarbeitung I und II Technologie der 
Lebensmittelverarbeitung I und II , SemU, 1. PG
08:30 Uhr 16:00 Uhr
vierwöchentlich 
29.10.26 - 26.11.26
S3.04S3.04, Ulmenliet 20, Hauptgebäude
Durchführende Dozentinnen/Dozenten: Dr. Dr. Dr. Beck, Roland ; Krahl, Thomas

3) FS-151.LV Technologie der Lebensmittelverarbeitung I und II Technologie der 
Lebensmittelverarbeitung I und II , SemU, 1. PG
08:30 Uhr 16:00 Uhr
Einzeltermin 
17.12.26
0.77 Sensorik Labor0.77 Sensorik Labor, Ulmenliet 20, Hauptgebäude
Durchführende Dozentinnen/Dozenten: Dr. Dr. Dr. Beck, Roland ; Krahl, Thomas

Freitag
1) FS-101.LV Funktionalität von LebensmittelinhaltsstoffenFunktionalität von 

Lebensmittelinhaltsstoffen, SemU, 1. PG
08:30 Uhr 14:00 Uhr
Einzeltermin 
16.10.26
S3.04S3.04, Ulmenliet 20, Hauptgebäude
Durchführende Dozentinnen/Dozenten: Prof. Dr. Lunkenbein, Stefan

2) FS-151.LV Technologie der Lebensmittelverarbeitung I und II Technologie der 
Lebensmittelverarbeitung I und II , SemU, 1. PG
08:30 Uhr 16:00 Uhr
Einzeltermin 
30.10.26
S3.01S3.01, Ulmenliet 20, Hauptgebäude
Durchführende Dozentinnen/Dozenten: Dr. Dr. Dr. Beck, Roland ; Krahl, Thomas

3) FS-151.LV Technologie der Lebensmittelverarbeitung I und II Technologie der 
Lebensmittelverarbeitung I und II , SemU, 1. PG
08:30 Uhr 16:00 Uhr
dreiwöchentlich 
27.11.26 - 18.12.26
S3.01S3.01, Ulmenliet 20, Hauptgebäude
Durchführende Dozentinnen/Dozenten: Dr. Dr. Dr. Beck, Roland ; Krahl, Thomas

Studiengangsplan für Master Food Science (1. 
Fachsemester)
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HAW Hamburg
Studiengangsplan für Master Food Science (1. Fachsemester)
Wintersemester 2026/2027

4) FS-101.LV Funktionalität von LebensmittelinhaltsstoffenFunktionalität von 
Lebensmittelinhaltsstoffen, SemU, 1. PG
08:30 Uhr 16:00 Uhr
Einzeltermin 
15.01.27
S3.04S3.04, Ulmenliet 20, Hauptgebäude
Durchführende Dozentinnen/Dozenten: Prof. Dr. Lunkenbein, Stefan

Studiengangsplan für Master Food Science (1. 
Fachsemester)
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	HAW Hamburg
	Studiengangsplan für Master Food Science (1. Fachsemester)
	Montag
	Dienstag
	FS-301.LV Angewandte MathematikAngewandte Mathematik
08:30 Uhr  11:45 Uhr
	FS-101.LV Funktionalität von LebensmittelinhaltsstoffenFunktionalität von Lebensmittelinhaltsstoffen
12:30 Uhr  17:15 Uhr

	Mittwoch
	FS-601.LV Mikrobiologie und ToxikologieMikrobiologie und Toxikologie
08:30 Uhr  11:45 Uhr
	FS-251.LV Angewandte StatistikAngewandte Statistik
12:30 Uhr  16:00 Uhr

	Donnerstag
	FS-152.LV Technologie der Lebensmittelverarbeitung PraktikumTechnologie der Lebensmittelverarbeitung Praktikum
08:30 Uhr  11:45 Uhr
	FS-151.LV Technologie der Lebensmittelverarbeitung I und II Technologie der Lebensmittelverarbeitung I und II 
08:30 Uhr  16:00 Uhr
	FS-151.LV Technologie der Lebensmittelverarbeitung I und II Technologie der Lebensmittelverarbeitung I und II 
08:30 Uhr  16:00 Uhr

	Freitag
	FS-101.LV Funktionalität von LebensmittelinhaltsstoffenFunktionalität von Lebensmittelinhaltsstoffen
08:30 Uhr  14:00 Uhr
	FS-151.LV Technologie der Lebensmittelverarbeitung I und II Technologie der Lebensmittelverarbeitung I und II 
08:30 Uhr  16:00 Uhr
	FS-151.LV Technologie der Lebensmittelverarbeitung I und II Technologie der Lebensmittelverarbeitung I und II 
08:30 Uhr  16:00 Uhr
	FS-101.LV Funktionalität von LebensmittelinhaltsstoffenFunktionalität von Lebensmittelinhaltsstoffen
08:30 Uhr  16:00 Uhr

	Samstag



