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WAS STECKT DAHINTER?

LEBENSMITTELVERSCHWENDUNG = RESSOURCENVERSCHWENDUNG
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LEBENSMITTELVERSCHWENDUNG

EIN RIESIGES PROBLEM

GESELLSCHAFT

> 820 Millionen Menschen leiden Hunger
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Das Essen, das wir wegschmeil3en, kostet uns
jahrlich 1,2 Billionen $ im Jahr

UMWELT

>1 13 ALLER LEBENSMITTEL » 10 % aller CO2e-Emissionen
LANDET IN DER TONNE



Too Good To Go



Too Good To Go
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® Heute 18:00-18:15

TOO GOOD TO GO BIETET

DIEEINFACHSTE
ART LEBENSMITTEL
ZU RETTEN

® Heute 20:45 - 21:15
® 1,2 km

Und das ist nicht die einzige gute Nachricht!

Favoriten
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®© Heute 20:45 - 21:15 | WAS DICH ERWARTET
@ 1,2 km “ Bei What Do You Fancy Love? bleibt

verschiedenes stiRes und/oder herzhaftes
Geback fur dich Gbrig. Freu dich zum Beispiel

atura ~Obst & Gemiise

: | © Inhaltsstoffe und Allergene DUHAST GERADE
® Heute 20:30 - 21:00 ‘
, ESSEN GERETTET!

Mehr Infos v

DAS SAGEN ANDERE USER
User lieben dieses Angebot
92% haben ihre Bestellung mit . ‘L
@ mindestens 4 von 5 Sternen SCh(m’ dass d“ dabei b'Sﬂ
bewertet.

RESERVIEREN

Lieblingsladen in der Ndhe Zur angegebenen Abholzeit Digitalen Beleg vorzeigen
finden und die Portion in den Laden kommen, um und das gerettete Essen mit
reservieren. die reservierte Portion nach Hause nehmen

abzuholen



ESSEN RETTEN IST

IMMEREINE
UBERRASCHUNG
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RESTAURANT SUPERMARKT

CAFE




DIE TOO GOOD TO GO

WIN-WIN-WINSITUATION

V"

Die Nutzer*innen bekommen Wir helfen der Umwelt
leckeres Essen - und auch indem wir Verschwendung
noch vergunstigt! vermeiden.

Betriebe reduzieren die
Verschwendung ihrer Ware
und gewinnen neue
Kundschaft.




DER EINFLUSS AUF DAS KLIMA

Die Reduktion von
Lebensmittelverschwendung
ist die Losung Nr.1um die
Klimakrise zu bekdmpfen

Dann heidt es Essen retten!

Source: Project Drawdown, 2020 @



EINE WELT, IN DER JEDES PRODUZIERTE LEBENSMITTEL KONSUMIERT WIRD

EINELOSUNG FUR DIE KLIMAKRISE

DUHAST
GERADE ESSEN
GERETTET!

Schowu, dass du dabei bist!

Mahlzeiten retten Ressourcen schonen Trelbhausgase vermeiden

S



LEBENSMITTELRETTUNG UBER DIE

WELTWEIT GRORTE PLATTFORM

EUROPA & USA DEUTSCHLAND

GERETTETE MAHLZEITEN GERETTETE MAHLZEITEN

160 Mio. 18 Mio.
COMMUNITY COMMUNITY
63 Mio. 8,5 Mio.

PARTNER PARTNER

178.000 16.500

AKTIVE LANDER

17

STAND SEPTEMBER 2022



WO WIRD ESSEN VERSCHWENDET?

UBERALL ENTLANG DER WERTSCHOPFUNGSKETTE

PRODUKTION —> VERARBEITUNG — GRO":‘_I"KQ';'EI UND — GASTRONOMIE — HAUSHALTE

% 19% 5% 12% 53%

LEBENSMITTELVERSCHWENDUNG IN EUROPA

% aller Lebensmittel entlang der
Wertschopfungskette

Source: EU Fusions, 2016 @



UNSERE MISSION

ALLE DAZU INSPIRIEREN
UND BEFAHIGEN
GEMEINSAMFOOD

WASTE ZU BEKAMPFEN




SO VIEL MEHR AL EINE APP

DAS FOOD WASTE MOVEMENT
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Indirekter Impact

Direkter Impact Indirekter Impact



DIE SAULEN

HAUSHALTE

Jedes Jahr landen in europaischen
Haushalten 47 Millionen Tonnen
Lebensmittel in der Tonne.




53% DER GESAMTEN
LEBENSMITTELVER-
SCHWENDUNGINDEREU,
PASSIEREN
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HALTBARKEIT RICHTIG LAGERUNG ISTDAS
VERSTEHEN

6 TIPPS & TRICKS

DINGE, DIE IHR ALLE ZUHAUSE TUN KONNT




DIE SAULEN

UNTERNEHMEN

Uber die App hinaus arbeiten wir
mit Unternehmen jeder Art
zusammen daran Losungen zur
Reduzierung von
Lebensmittelverschwendung zu
erarbeiten.



OFT LANGER GUT

IST MEIN PRODUKT NOCH GUT?
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SCHAUEN RIECHEN PROBIEREN

DIE AUFKLARUNGSINITIATIVE
GEGEN FOOD WASTE



TGTGIMPACT MESSUNG

ZU VERHALTEN UND EINSTELLUNG DER KONSUMENT:INNEN GEGENUBER
LEBENSMITTELN UND UNSEREM “OFT LANGER GUT”-LABEL

81 % STIMMEN ZU, DASS FOOD WASTE EIN
GROSSES PROBLEM IST

'|l3 KANN NUR SCHWER EINSCHATZEN, OB ETWAS 4 .
SICHER ZU ESSEN IST OFT LANGER GUT

S N T
49% DER D-A-CH KONSUMENT*INNEN SCHAUEN RIECHEN PROBIEREN
WUNSCHEN SICH HINWEISE AUF VERPACKUNGEN,

DIE DAS MHD BESSER ERKLAREN

ORANGENSAFT

2 von 3 FUHLEN SICH VON DEM “OFT LANGER

GUT"-LABEL INSPIRIERT, IHRE SINNE MEHR ZU
NUTZEN, BEVOR SIE LEBENSMITTEL WEGWERFEN

Quelle: STUDIE DANONE x TOO GOOD TO GO, 2021 und EPINION
SURVEY 2022 ‘


https://cloud.rsm-support.de/index.php/s/X6Tt8YoAezfSYKZ#pdfviewer

VERBRAUCHERIINNEN WOLLEN

MEHR HILFE BEIDATUMSANGABEN

CAPGEMINI VERBRAUCHER:INNEN STUDIE ZU FOOD WASTE

61%
35%
67%

61%
91%

der Verbraucher:innen winschen sich mehr Hilfestellung von
Unternehmen, damit sie Datumsangaben und Begriffe wie

"Mindesthaltbarkeit" besser verstehen.

der Verbraucher:innen verstehen den Unterschied zwischen

den Etiketten

der Verbraucher:innen sind mit der derzeitigen
Kennzeichnung von Produkten unzufrieden

der Verbraucher:innen sind der Meinung, dass Marken,
Supermarkte und Geschafte mehr tun sollten, um sie bei
der Bekampfung der Lebensmittelverschwendung zu

unterstutzen.

der Verbraucher:innen wurden es vorziehen, Lebensmittel
von Unternehmen zu kaufen, die MalRnahmen zur

Lebensmittelrettung ergreifen

Quelle: CAPGEMINI STUDIE JUNI 2022



https://www.capgemini.com/gb-en/wp-content/uploads/sites/3/2022/06/Final-Web-Version-Food-Waste.pdf
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SO KANN ES AUF DER VERPACKUNG AUSSEHEN

UMSETZUNGSBEISPIELE

FRISCHE FETTARME BIO-MILCH

1,6% FETT

pasteurisiert, homogenisiert, [anger halthz

100 ml enthalten durchschnittlic_h)
—

Brennwert.........> 200k
Fett

davon gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate. .

davon Zucker

Eiweil

Salz

Bei +8 °C mindestens haltbar bis:
siehe Giebelaufdruck

‘(aldunuaglmmmenhnﬁonvonvmaumgsmzymmbeimaeﬂwanumdmahmdﬂmidnnmd 150
mmmmmmwmmmmdtmnmtum,ommmmwmmm
ﬁ‘mk Calcum aus W, Verdickungsmittel Pextine, natifiches Aroma, Mt Bifidus Kultur ;

y:::

Uber 8 Stunden Quinoa und Sonnenblumenkerne ACTIVIA unterstiitzt auf
fermentiert und reich an sind nicht nur kostlich, leckere Art deine Verdauung
4 Milliarden nattirlicher sondern auch eine und somit deine

Bifidus Kulturen wertvolle Ballaststoffquelle Bauchgesundheit®

#GesunderBauchGesundesich
Mehr zu ACTIVIA & késtliche Rezepte auf www.activia.de & © @activia_de

~"...und achte auf dich und deine Umwelt

£y
OFT LANGER GUT

IST MEIN PRODUKT NOCH GUT?

o g S U

SCHAUEN RIECHEN PROBIEREN

Lebensmittel retten




OFT LANGER GUT

AUSWAHLDERPARTNERINDE
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DIE SAULEN

PUBLIC
AFFAIRS

Die Reduzierung der
Lebensmittel-

verschwendung entlang der
gesamten Wertschopfungskette
erfordert Strategien und
Malnahmen auf allen politischen
Ebenen.




DASUNSDG12.3

FOOD WASTE ALS GRORE HERAUSFORDERUNG UNSERER ZEIT

Bis 2030 die weltweite
Nahrungsmittelverschwendung
pro Kopf auf Einzelhandels-
und Verbraucherebene
halbieren und die entlang der
Produktions- und Lieferkette
entstehenden
Nahrungsmittelverluste
einschlielRlich
Nachernteverlusten
verringern



AUF DEM POLITISCHEN PARKETT

UNSER ENGAGEMENT

e 2019 Bundespreistrager
“Zu gut fur die Tonne”
des Bundesministeriums fur Ernahrung und
Landwirtschaft

e Mitwirken an der Nationalen Strategie gegen die
Lebensmittelverschwendung

e Input-Geber bei Anhorungen im Bundestag und
Landesparlamenten

e 1:1s mit Entscheidungstrager:innen auf allen
politischen Ebenen




Too Good Te Geo

NETZWERKEN &
FORDERUNGEN STELLEN

e Verbindliche Reduktionsziele entlang der
gesamten Wertschopfungskette

e Weitergabe fordern: Anti-Wegwerf-Gesetz
und wie am besten Anreize schaffen

e Anpassung und Aufklarung zum MHD

e Verankerungin Lehrplane und
Verbraucheraufklarung




> Bundnis
. LEBENSMITTE

@~ RETTUNG
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BUNDNIS
LEBENSMITTELRETTUNG

Gemeinsam stellen wir Forderungen an die Politik

Das Biindnis Lebensmittelrettung

Vertreten durch:

@ Deutsche Umwelthilfe ‘

Too Good To Go

)

foodsharing.de

- v VECCIE
QBUND  SIRWPLUS 5 Querfeld




VIELEN DANK

FranziskaLienert
Strategic Impact Projects & Partnerships

flienert@toogoodtogo.de



