


ES IST UNSERE MISSION MIT DER
NATUR ZU ARBEITEN, UM
LEBENSMITTELVERSCHWENDUNG

ZU REDUZIEREN.




56% 45 %:

mehr Nahrungsmittel werden vom weltweit angebautem
benotigt, um eine wachsende Obst und Gemuse werden
. Weltbevolkerung im Jahr weggeworfen.

* '..* 2050 zu ernahren. . - .- :




VERSCHWENDUNG IST DAS ERGEBNIS
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ZEIT GEWINNEN MIT DER
APEEL-SCHUTZSCHICHT
Apeel bildet eine unsichtbare, essbare ,,Schale” pflanzlichen
Ursprungs, die die Qualitat erhalt und den Verderb verlangsamt.

Feuchtigkeit
bleibt drinnen

Zugelassen fiir die
Verwendung auf

Sauerstoff
blel bt d rau Be n ausgewéhltem Obst in
Europa und auf allen

¢ ¥ Iy / {.“E
— USDA biologischen und
w W konventionellen Produkten
in den Vereinigten Staaten.




WIE APEEL
AUFGETRAGEN

Apeel wird in Form von
Pulver an die Partner
ausgeliefert, dann mit Wasser
gemischt und in den

Packstellen unseres weltwelten: Sl

Netzwerks aufgetragen.



EDEKA + APEEL
PARTNERSCHAFT




Wachstum der Apeel + Edeka Partnerschaft

Einfiihrung von Apeel Erhéhung der
auf dem deutschen Verfligbarkeit von Obst
Markt mit Apeel -Schutzschicht

. ] ) Y v
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POTENZIAL beweisen im Jahr2019...
WACHSTUM im Jahr2020...
AUSBAU im Jahr2021/2022.

Einfihrung von neuen
Kategorien







PRODUKTE MIT APEEL-
SCHUTZSCHICHT




ERFAHRUNG MIT PRODUKTSPEZIFISCHEN LIEFERKETTEN
UND FEINHEITEN DER PRODUKTE GEWAHRLEIST DIE

LEISTUNG AUF DEM GESAMTEN WEG DER PRODUKTE
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Wir arbeiten mit dem Fraunhofer IVV Institut zusammen, einem fiihrenden deutschen

E= Forschungs- und Entwicklungsinstitut auf dem Gebiet der Verfahrenstechnik und
g Verpackung, um eine Validierung durch Dritte durchfuhren zu lassen:
:
/%‘ .
= Il
~—~
Haltbarkeitspriifung Priiffung nach Industriestandards
Misst unsere Fahigkeit, die Qualitat unter Dazu gehoren Tests zur Bestimmung von
verschiedenen Bedingungen Wasserverlust, zur Atmung, zur Festigkeit und zur
aufrechtzuerhalten. inneren und aufleren Qualitat.

DApeel geschiitzt und vertraulich



VERDERB UND VERSCHWENDUNG SPIELEN BEI

DEUTSCHEN AVOCADO-KAUFERN EINE WICHTIGE ROLLE

Eine von Apeel Sciences im Jahr 2021 durchgefiihrte Online-Umfrage ergab, dass . .
Verderblichkeit und Verschwendung die grofRten Herausforderungen sind, die das e o
Kaufvolumen der Verbraucher einschranken.

AVOCADOS WERDEN ZU HAUSE HAUFIG VERDERBLICHKEIT IST EIN
WEGGEWORFEN. WESENTLICHES KAUFHINDERNIS

o Die Befragten
49 /o schatzen, dass
der deutschen Avocado- 1 4 /0

Kaufer werfen Avocados
weg, die schlecht
geworden sind, bevor sie
die Moglichkeit hatten,

der deutschen Avocado-
Kaufer waren bereit, mehr
Avocados zu kaufen,
wenn diese eine 3 Tage
langere Haltbarkeit hatten.

der von ihnen
gekauften Avocados
zu Hause weggeworfen

. werden.
. diese zu essen.
e . .
* L]
e . [ ] ] s .
C = e ® Haben Sie Jjemals Avocados weggeworfen, die schlecht geworden sind, bevor Sie diese essen konnten? Wie viel Prozent der von Ihnen gekauften Avocados landen in Ihrem Haushalt « 9

e« °* o im Abfall? Wenn Sie wiissten, dass Ihre Avocados 3 Tage lénger frisch bleiben, wiirden Sie sich dann trauen, mehr Avocados bei einem einzigen Einkauf zu kaufen? . =

()

‘OApeel Quelle: ,Avocado Freshness Assessment Germany*, erstellt von Hall & Partners im Auftrag von Apeel Sciences, Juni 2021 (n = 300) geSCh utzt und vertraulich



~ Fraunhofer

AVOCADOS:

AUSWIRKUNGEN VON APEEL

Apeel halt Avocados 2,8 Tage langer in ihrem idealen Reifezustand,
so haben Kunden mehr Zeit um reife Avocados zu GeniefRen.

Reifung 1

15.9 Tage

Apeel Beschichtet

Reifung & Verteilung Ladenregal Konsument +2-8 Tage
(gekiihlt) (Raumtemperatur) (Raumtemperatur)

_b Apeel Avocado Haltbarkeitverléngerung berechnet aus der Differenz von der ersten Festigkeitsmessung bis zum erreichen von Shore 40.

Quelle: “Report IVV- QL_1057_21_Bericht_Avocado” Von Fraunhofer IVV Institut im Auftrag von Apeel Sciences, Oktober 2021. geSChUtZt und vertraulich



MEHR ALS NUR DER ,,GESCHMACK* BEEINFLUSST

DIE WAHRNEHMUNG VON FRISCHE

Apeel beeinflusst
Eigenschaften wie
Festigkeit und
Saftigkeit, die
Verbraucher beim
Verzehr frischer
Zitrusfriuchte
erwarten.

mRang1 mRang 2 Rang 3

MANDARINEN

Geschmack 28 % 22 % Geschmack 24 % 22 %

Saftigkeit 13 % 31%
Festigkeit 26 % 19 %
Festigkeit 21% 12 %
Farbe auRen 21% 13 %
Farbe auRen 21% 12 %

i o [
Farbeinnen By Farbe innen EECRLAN-R

Schalbarkeit 2% 5%

Glanz ERA:RA

Glanz [EA %)

Grole Rik% 4 % GroRe @EIN%s 4%

F: Welcher dieser Faktoren ist fiir Sie beim Verzehr einer [Orange/Mandarine] am wichtigsten, um ihre Frische festzustellen?

) . , ) )
‘OApeel Quelle: ,Apeel Freshness Assessment” (UK, Deutschland, Schweiz), erstellt von Hall & Partners im Auftrag von Apeel Sciences, September—November 2021

geschutzt und vertraulich



¥  Fraunhofer
ZITRUSFRUCHTE:

AUSWIRKUNGEN VON APEEL

Apeel bewahrt die Festigkeit und die duBere Qualitiat. Beides wichtige
Indikatoren fiir Frische im Geschaft und zu Hause.

m AUSSERE QUALITAT HALTBARKEITSDAUER

Zitrusfrichte mit Apeel-Schutzschicht Zitrusfrichte mit Apeel-Schutzschicht zeigen Zitrusfrichte mit Apeel-Schutzschicht
behalten ihre Festigkeit Ianger bei als weniger Austrocknungserscheinungen bleiben langer frisch als gewachste
gewachste Zitrusfriichte. (oder mehr Feuchtigkeit) als gewachste Zitrusfriichte.  Zitrusfriichte.

%
& 40 % o 2x o T4
hdhere Beibehaltung der Festigkeit geringere Austrocknung (mehr

Tage langer bei Mandarinen
bei Mandarinen Feuchtigkeit) bei Mandarinen

@ Tage langer bei Orangen

‘bApeel'

Gliltig unter den gepriiften Bedingungen am Fraunhofer IVV. Erstellt vom Fraunhofer IVV Institut im Auftrag von Apeel Sciences, 2021-22.

geschutzt und vertraulich



 Fraunhofer

ENGLISCHE GURKEN:

AUSWIRKUNGEN VON APEEL

Apeel halt Gurken genauso frisch wie eine Kunststoffverpackung

Auswirkung von Apeel auf die Qualitat von Gurken im Vergleich
zu einer Lagerung in Kunststofffolie sowie ohne Behandlung
iiber eine Zeitdauer von 21 Tagen

@ Apeel @ Kunststoff Unbehandelt (ohne Apeel und ohne Plastik)
verpackt

Kunststoffeinsparung

Wahrend einer 12-wochigen
Testphase konnte ein
nordamerikanischer Einzelhandler
mit Apeel etwa 1.480 kg Kunststoff
einsparen.

Das entspricht 150.000 Einweg-

Plastikwasserflaschen. 6

Qualitatsnote
“Q®
®

6 9 12 16 19 21

Tage nach Beschichtung

Die Qualitdtsbewertung basiert auf dem Schweregrad und dem Auftreten von Lochbildung, Schrumpeln, Blasenbildung, Gelbfdrbung und Féule. Giiltig unter den

geschutzt und vertraulich

i) .
OApeeI gepriiften Bedingungen am Fraunhofer IVV. Quelle: IVV Bericht - QL-1036-22. Von Fraunhofer IVV Institut im Auftrag von Apeel Sciences, September 2022.



STARKE WIEDERKAUFSABSICHT DER KAUFER

Wahrscheinlichkeit, Gurken mit Apeel-Schutzschicht zu kaufen

Ziemlich Sehr
wahrscheinlich wahrscheinlich

IEDERHOLUNGSKAUF:

9 von 10 Apeel-Kaufern . 90 %
wirden das Produkt
wahrscheinlich erneut kaufen

75%

m -

3 von 4 Nicht-Kaufern werden
in Zukunft wahrscheinlich
kaufen

25%

0%
Testgeschift, Apeel-Kaufer  Testgeschaft, Nicht-Kaufer Kein Testgeschaft
)

-

poee!

Quelle: Dig Insights, Verbraucherpanelforschung, durchgefiihrt im August 2022 mit n = 512 Befragten. F20: ,Wie wahrscheinlich oder unwahrscheinlich ist es, dass

"O Apeel Sie in Zukunft plastikfreie lange englische Gurken mit Apeel-Schutzschicht kaufen?“ ODER ,Da Sie jetzt wissen, dass diese existieren: Wie wahrscheinlich oder gesch utzt und vertraulich
unwahrscheinlich ist es, dass Sie plastikfreie lange englische Gurken mit Apeel-Schutzschicht kaufen?*



s AUSWIRKUNGEN VON
LEBENSMITTEL-
VERSCHWENDUNG




FALLSTUDIE: VERMEIDUNG VON
AVOCADO-VERSCHWENDUNG IM

EINZELHANDEL

50 %

weniger im Laden verschwendete
Avocados

Basierend auf den
Ergebnissen des ersten
Pilotprojekts mit Apeel
geschiitzten Avocados im
Jahr 2020 in
Zusammenarbeit mit
2.900 Netto-Markten.

geschutzt und vertraulich

'b Apeel *Die Zahlen zur Abfallreduzierung basieren auf Netto-Daten aus dem Jahr 2020.



FALLSTUDIE: VERRINGERUNG
DER VERSCHWENDUNG VON
MANDARINEN IN HAUSHALTEN

= - - 25 %
Des I g n d e r St u d I e weniger zu Hause entsorgte Mandarinen

Insgesamt verschwendete Friichte
Hall & Partners fiihrte eine 4-wéchige

Blindstudie durch, bei der die teilnehmenden 4% 12,4 %
Haushalte ihren Obstverbrauch und die £ 12%
(=
Entsorgung aufzeichneten. §10% 9,29 %
T
f=
% 8%
N = 193 Haushalte in 4 groBen deutschen T ou
o
Markten (Berlin, Hamburg, Frankfurt, Miinchen) Z »
oo -
X 2%
Insgesamt erfasste
Friichte: Apeel | 3.409 | 3.758 0%
ruchte: Ohne Apeel Mandarinen ohne Apeel Mandarinen mit
ne Apee | 3.072 | 3.827 Schutzschicht. Apeel'

Schutzschicht

'b Apeel Erstellt von Hall & Partners im Auftrag von Apeel Sciences, Studie durchgefiihrt im April und Mai 2022 geSCh utzt und vertraulich



MESSUNG DER AUSWIRKUNGEN:

STUDIEN ZUR OKOBILANZ

50 %

weniger im Laden verschwendete Avocados

Pro LKW-Ladung Avocados mit Apeel-
Schutzschicht*

2.300

Avocados in Edeka-
Markten vor der
Verschwendung

bewahrt

'b Apeel

Y

320

kg CO,-
Treibhausgasemis-
sionen vermieden
Entspricht der
Pflanzung von
5 Bdumen

(o)
W
350.000

Liter Wasser
eingespart
Ausreichend fiir
5.400 Duschen

25 %

weniger zu Hause entsorgte Mandarinen

Y

Pro LKW-Ladung Mandarinen mit Apeel-

©

6.900

Mandarinen in den
Verbraucherhaus-
halten vor der
Verschwendung
bewahrt

Treibhausgas- und Wasserkennzahlen berechnet anhand der von Dritten gepriiften LCA-Methodik von Apeel.
Ein Beispiel dafiir finden Sie unter apeel.com/impact.

Schutzschicht*

510

kg CO,-
Treibhausgasemis-
sionen vermieden
Entspricht der
Pflanzung von
9 Bdumen

geschutzt und vertraulich

110.000

Liter Wasser
eingespart
Ausreichend fiir
1.600 Duschen



WAS KOMMT ALS
NACHSTES?




RECHTLICHER STATUS IN DER EU

Eingeschrankte Zulassung in der EU und in Landern, die den
EU-Lebensmittelvorschriften folgen

EU: Zitrusfriichte, Avocado, Ananas, Papaya,
Banane, Mango, Granatapfel und Melonen

y
4
/
%

<

9.

" ’
. 2N . ' N .
Rest der Welt: ALLE frischen = SN Yy ol
Friichte und jedes frische ‘ ..
Gemiise ohne Einschrankung “
3

DApeel geschiitzt und vertraulich



APEEL x FARM TO FORK

(F2F, ,VOM ANBAU AUF DIE GABELX)

59 GESUNDE, NACHHALTIGE ERNAHRUNG Apeel tragt direkt
zu den Zielen der

F2F-Strategie bei

Ermoglichung des
Ubergangs zu einer
gesunden, nachhaltigen
Ernahrung

FARM TO FORK-
AUSRICHTUNG

a
=
=X

B | EBENSMITTEL-
VERSCHWENDUNG

Halbierung der Pro-Kopf-

LIEFERKETTEN Lebensmittelverschwen-

Reduzierung von dung im Einzelhandel und
Lebensmittelverlusten und bei Verbrauchern bis 2030
-verschwendung in der gesamten

Lieferkette

geschutzt und vertraulich

"O Apeel



VERANDERUNG IST NOTWENDIG

Die Richtlinie fiir esshare Beschichtungen
in der EU muss modernisiert werden, um die
Verwendung von sicheren und nutzlichen
Produkten wie Apeel zu ermoglichen.

Wenn Sie mehr erfahren mochten, besuchen Sie bitte
www.apeel.com/requilatory

DApeel geschiitzt und vertraulich


http://www.apeel.com/regulatory

INNOVATIONSPIPELINE
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