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Herstellungsprozess von Schokolade (2,3,6):
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Hintergrund Ergebnisse

Kakaobohnen

® Nachhaltigkeit gewinnt immer mehr an Bedeutung e

orreinigen, RGsten, Brechen, Reinigen, Mahlen
® 2015 wurde die Agenda 2030 verabschiedet -> 17 Nachhaltigkeitsziele (SDGs) Yomreinigen, Kosien, B Reinigen, M

Kokoomosse

o  Taglich miissen Verbraucher/innen Entscheidungen uber ihren Einkauf treffen 01 Produktion von Kakaobohnen

Zusetzen von Zucker, Milch,
Kakaobutter, NUssen und
onderen Rohstoffen

Aufschheﬁen

o  Verbrauer/innen wissen nicht worauf beim Kauf von Schokolade geachtet werden muss 02 Verarbeitung der Kakaobohnen

FeNob ressen

F

Kokoopreﬁkuchen Kakaobutter

i

05 Vertrieb und Verkauf fertiger Produkte 3

Sichten

O Die Herstellung von Schokolade steht schon lange im Augenmerk der Nachhaltigkeit 03 Weiterverarbeitung Zwischenprodukte

Mischen und Kneten

Femwalzen

® Produktion von Kakaobohnen in Anbaulandern sehr arbeitsintensiv (2) 04 Herstellung essfertiger Schokolade

Conc jeren

o  Gesundheit der Bauern und Bauerinnen leidet unter den Arbeitsbedingungen vor Ort (2) s

(4) Kakaopulver

O Produktion von Kakaobohnen ist arbeitsintensiv und wird v.a. von Kleinbauern und -bauerinnen

Zielstellung

durchgefiihrt (2)

Nachhaltigkeit

e Einsatz von Pestiziden und scharfen Gegenstanden

Wie nachhaltig ist die Herstellung von Schokolade gemessen an den o Schutzkleidung meist nicht vorhanden

Saulen der Nachhaltigkeit, speziell in der Dimension Soziales, und 5 GroRtenteils Handarbeit

Soziales

welche Moglichkeiten zur Verbesserung der Nachhaltigkeit gibt es o Tragen schwerer Lasten

® Grofste Erzeuger: Afrika, Siidamerika, Stidostasien (1)

Methode ’

Hauptprobleme in Anbaulandern: (2)

O Kinderarbeit

O Ca. 1,5 Millionen Kinder in Westafrika arbeiten auf Kakaoplantagen (5)

O 1. Systematische Literaturrecherche . _ . _ _ _ _
® Zugang zu qualifizierten Arbeitskraften ist gering und oft nicht leistbar, stattdessen

O Suchmaschinen: Science direct, EconBiz, Google Scholar ) _
miussen Kinder helfen

o  Suchbegriffe: Chocolate production, Schokoladenherstellung Armut
o rmu

® 2. Zusatzlich wurde ein nicht standardisiertes Interview mit einer Expertin geflihrt y _ _ _ )
® Unterschiedliche Verteilung von Einfluss innerhalb der Kakaowertschopfungskette
® Grofde Unternehmen generieren durch den Verkauf von Kakao und Schokolade

grofdtenteils den Gewinn

1. Systematische Literaturrecherche 2. Expert*inneninterview:
® Entwaldung

EconBiz Google scholar o Literaturrecherche
G h ducti d I s : : . : :
§ ::n (_)c:;;e procueen fﬂ(}:;; crhersielne o Leitfadenerstellung e Organisationen, die an der Verbesserung der Probleme in Anbaulandern arbeiten, sind z.B. (2)
£
g o Pretest

prgrenzung nur frete (E;"f';l"i"l’foia'"e 2010 - 2021 o Durchfiihrung des Interviews o  International Cocoa Organization (ICCO)
= (n =192 + 270) . i s
S \ 7 o Datenaufbereitung (Transkript) o  World Cocoa Foundation (WCF)
3 K : : .
S In Vorauswahl aufgenommen o Datenanalyse (qualitative O Child Labour Monotoring and Remediation Systems (CLMRS)

(n=1+5)
Inhaltsanalyse nach Mayring) o  Harking-Engel-Protokoll

l

Volltext auf Eignung beurteilt

(n=6)

Studien eingeschlossen

Ausgeschlossen aufgrund vom
Inhalt

(n=2)

® Grofde Unternehmen entwickeln hauseigene Nachhaltigkeitsinitiativen und verwenden

Certified

Zertifizierungsstandards

z.B.: UTZ Certified, Rainforest Alliance (RA), Fairtrade International (2)

FAIRTRADE

(n=4)

e Zertifizierungen spielen eine bedeutende Rolle fiir die Erhohung der Nachhaltigkeit, da sie sich mit den

Eingeschlossen

Herausforderungen in den Anbaulandern auseinandersetzen und Standards entwickeln, die den

Problemen entgegenwirken sollen (2)

Schlussfolgerungen

Vorteile Zertifizierungsstandards: (2) o Wird die gesamte Wertschopfungskette betrachtet, so liegen in den Anbaulandern die grofsten

e Hohere Transparenz Probleme beziiglich der Nachhaltigkeit vor, da die weiteren Schritte (Schritt 02 - 05 siehe oben)

+ '

® Wirken gegen Kinderarbeit und Entwaldung

Hoheres Einkommen fiir Bauern/Bauerinnen meist in Industrielandern stattfinden, wo bereits Nachhaltigkeitsmafdsnahmen umgesetzt worden

sind (z.B. faire Arbeitsbedingungen, Oko-Strom)

Kritik Zertifizierungsstandards: (2) ® Mafdnahmen und Empfehlungen fiir Konsument/innen:
e Verandern nicht die Machtasymmetrien in der Wertschopfungskette, sodass Armut weiterhin v' Auf zertifizierte Schokolade zuriickgreifen (z.B. Fairtrade- und Oko-Siegel)
ein grofdes Problem darstellt v' Qualitat statt Quantitit
® Druck auf Bauern/Bauerinnen die Anforderungen der Zertifizierungsstandards zu erfiillen . Bewusst konsumieren
und damit verbundenen Kosten zu tragen v Uber nachhaltigen Konsum informieren und dieses Wissen ans Umfeld weitergeben
e ® Da die abnehmenden Unternehmen hauptsachlich vom Gewinn des Verkaufs von Schokolade

profitieren, andert sich das beim Einsatz von Zertifizierungsstandards nicht
O Die Zertifizierungen haben wenig Einfluss auf zentrale Herausforderungen der
Bauern/Bauerinnen, wie Fehlen sozialer Infrastruktur oder Nutzung von Land

e Zertifizierungsstandards lassen haufig einen Mengenausgleich zu

Soziales

® Mischung von zertifizierten und nicht-zertifizierten Bohnen
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